Biscuits dorés aux brisures de chocolat
Ingrédients
1 1/2 tasse de cassonade bien tassée 

1/2 tasse de beurre, fondu 

2 oeufs battus 

1 c. à thé de vanille extrait 

1 1/2 tasse de farine tout usage 

1/2 c. à thé de poudre à pâte 

1/2 c. à thé de sel 

1 tasse de brisures de chocolat mi-sucré

Préparation

· Préchauffer le four à 350º F. 

· Graisser le fond d'un moule de 13x9 pouces. 

· Mélanger la cassonade, le beurre, les oeufs et la vanille dans un grand bol jusqu'à consistance homogène. 

· Mélanger la farine, la poudre à pâte et le sel, et ajouter au mélange de sucre brun. 

· Incorporer les brisures de chocolat et étendre la pâte dans le moule graissé. 

· Cuire au four pendant 18-20 minutes. 

· Couper en barres.
